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Wprowadzenie

Sztuka komponowania koktajli, czyli tak zwana
miksologia, jest bardzo obszerna. Potrzeba wiele czasu i
praktyki, aby zgtebic jej wszystkie tajniki i tworzy¢ koktajle na
Swiatowym poziomie. Na szczescie nie wszyscy musimy
pracowa¢ w barach i staraé sie sprostaé¢ wyszukanym
oczekiwaniom naszych gosci. Najczesciej koktajle robimy dla
siebie i znajomych, a cel, ktéry chcemy osiggnaé, to przede
wszystkim dobra zabawa. Najwiekszym problemem w
przygotowywaniu koktajli jest zawsze brak odpowiedniej
ilosci sktadnikéw alkoholowych. Nie posiadamy w domu
profesjonalnego baru z niezliczong iloscig alkoholi, to co
mamy, to kilka najprostszych odmian. We wszystkich
poradnikach mato jest receptur wykorzystujacych tylko
jeden alkohol, zazwyczaj koktajle zawierajg kilka i to czasem
trudnych do kupienia sktadnikéw alkoholowych. Wszystko to
powoduje, iz nawet jezeli chcielibySmy pobawi¢ sie w
tworzenie koktajli, to nie mamy do tego narzedzi i jak zawsze
koriczymy na wédce z colg.

Biorgc powyisze pod uwage, zebraliSmy dla was sto
prostych do przygotowania koktajli bazujacych tylko na
jednym sktadniku alkoholowym. Receptury nie wymagajg
uzycia bezalkoholowych sktadnikéw i dodatkdw, ktérych nie
bylibySmy w stanie kupi¢ tanio w pobliskim sklepie.
Przygotowanie zebranych koktajli nie wymaga réwniez
uzycia skomplikowanego sprzetu. Wszystkie narzedzia lub
ich zamienniki na pewno mamy w domu. Niektdre receptury
pozostawilismy w ich oryginalnej wersji, inne za$
zmodyfikowalismy i nagieliSmy do naszych potrzeb.

W celu wiekszej przejrzystosci, pogrupowalismy
nasze koktajle wedtug uzytych sktadnikéw alkoholowych.
Wszystkie receptury podzielilismy na szes¢ czesci
dedykowanych kolejno: wédce, ginowi, rumowi, tequili,
whisky i brandy.

Mitej zabawy.




Gin, czyli jalowcowka powstaje w  procesie
aromatyzowania spirytusu zbozowego przyprawami, ziotami
1 skorkami cytrusow. W zaleznosci od klasy trunku procesy
moga si¢ miedzy sobg rézni¢ . Rodzaj uzytych skladnikow
aromatyzujagcych réwniez zalezy od producenta, ale
najwazniejszym zawsze pozostaja owoce jatowca.

Jezeli konfitura jest
wystarczajgco stodka,
mozna zmniejszy¢ lub
catkowicie zrezygnowac z
uzycia syropu cukrowego.

Zalewa to ptyn, w ktorym
przetrzymywane sq oliwki
w stoiku.

1los¢ wygniecionego
rozmarynu zalezy od
naszych preferenciji.

Gimlet

gin 60 ml .
sok z limonki 20 ml

syrop cukrowy 10 ml Old Fasioned
Do niskiego szkta wypelionego lodem wlej wszystkie
sktadniki, nastepnie wstrzasnij, lub mocno zamieszaj.

Tom Collins
gin 40 ml l

sok z cytryny 20 ml
syrop cukrowy 10 ml
woda gazowana 80 ml
Do wysokiego szkta z lodem wlej pierwsze trzy sktadniki,

Collins

wstrzasnij i dopetnij woda gazowana.

Bramble

gin 60 ml '
sok z cytryny 20 ml

kOl’lﬁturajeZynowa }yzeczka 0Old Fasioned

syrop cukrowy 10 ml
Wstrzas$nij wszystkie sktadniki z lodem w niskim szkle.

Dirty Martini
gin 80 ml
zalewa z zielonych oliwek 20 ml

Wszystkie sktadniki wymieszaj z lodem, ol Glass
a nastepnie odcedz bez lodu do kieliszka koktajlowego.

Rosemary Gin & Tonic

gin 40 ml

tonik 100 ml

rozmaryn gatazka Highball
limonka ¢wiartka

Na dnie wysokiej szklanki rozetrzyj kilka igietek rozmarynu,
zasyp lodem 1 wlej wszystkie sktadniki. Wcisnij 1 wrzué
¢wiartke limonki. Zamieszaj 1 dekoruj pozostata czgscia
galazki.
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Syrop miodowy uzyskuje
sie poprzez zmieszanie
miodu i wody w rownych
proporcjach.

Jezeli konfitura jest
wystarczajgco stodka,
mozna zmniejszy¢ lub
catkowicie zrezygnowac z
uzycia syropu cukrowego.

1los¢ uzytego selera
zalezy od indywidualnych
preferencji.

Jezeli konfitura jest
wystarczajgco stodka,
mozna zmniejszy¢ lub
catkowicie zrezygnowac z
uzycia syropu cukrowego.

Pink Pussy Cat

gin 40 ml

sok ananasowy 60 ml

sok grejpfrutowy 40 ml

grenadyna 10 ml

Do wysokiej szklanki wypetionej lodem wlej wszystkie
sktadniki i zamieszaj.

Highball

Bee’s Knees

gin 60 ml

sok z cytryny 10 ml
syrop miodowy 30 ml
Wstrzasnij wszystkie sktadniki 1 odcedz bez lodu do kieliszka
koktajlowego.

—

Cocktail Glass

Breakfast Martini

gin 60 ml

konfitura z pomaranczy tyzka stolowa
sok z cytryny 20 ml

syrop cukrowy 10 ml

Wstrzasnij mocno wszystkie sktadniki z lodem i odcedz bez
lodu do kieliszka koktajlowego.

—

Cocktail Glass

Celery Martini

gin 60 ml

seler naciowy pokrojony tyzka stotowa

syrop cukrowy 20 ml

Wygnie¢ seler na dnie szejkera, dodaj 16d 1 pozostate
sktadniki. Wstrzasnij i odcedz bez lodu do schtodzonego
kieliszka.

—<

Cocktail Glass

Cherry Blossom

gin 60 ml

konfitura wisniowa lyzka stolowa
sok z cytryny 20 ml

sok grejpfrutowy 10 ml
grenadyna 10 ml

Wstrzas$nij mocno wszystkie sktadniki z lodem i odcedz bez
lodu do kieliszka koktajlowego.

—

Cocktail Glass
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Smak koktajlu w duzej
mierze zalezy od
intensywnosci esencji, a
ta zalezy od naszych
indywidualnych
preferencji.

Aby rozdrobniona migta
nie przedostata sie do
kieliszka nalezy uzy¢
bardzo gestego sitka.

Mozna pozby¢ sig
niechcianych kawatkow
ogorka wygniatajgc
sktadniki w szejkerze i
odcedzajqc ptyn do
szklanki z lodem.

Koktajl mozna
przygotowac w szejkerze,
a po wstrzgsnieciu
odcedzié¢ do szkita ze
swiezym lodem. W ten
sposob rozdrobniona
mieta sie nie
przedostanie.

Earl Grey Martini
gin 60 ml

earl grey tea esencja 30 ml S
sok z cytryny 20 ml

syrop cukrowy 10 ml

Wstrzas$nij mocno wszystkie sktadniki z lodem 1 odcedz bez
lodu do kieliszka koktajlowego.

Cowboy Martini
gin 60 ml
mig¢ta 8 listkow

syrop cukrowy 20 ml e
Wstrzas$nij mocno wszystkie sktadniki i odcedz bez lodu do
kieliszka koktajlowego.

gin 40 ml

ogorek zielony pokrojony tyzka stolowa

sok z limonki 20 ml

syrop cukrowy 20 ml

woda gazowana 100 ml

Wygnie¢ w wysokim szkle ogérek, sok limonowy i syrop
cukrowy. Uzupehij do pelna lodem i nalej gin. Wstrza$nij,

Cucumber Gin Rickey l

Highball

a nastepnie dodaj wody gazowane;.

Gin Basil Smash

gin 60 ml .
syrop cukrowy 20 ml

cytryna potowka Qid Fasioned
bazylia 8 listkow

W niskim szkle wygnie¢ potowke pokrojonej cytryny 1 listki
bazylii, dodaj 16d. Nastepnie dodaj pozostate sktadniki i
wstrzasnij.

Gin Garden Martini

gin 40 ml I
ogoérek zielony pokrojony tyzka stolowa

sok z cytryny 10 ml CocktallGlass
syrop cukrowy 20 ml

sok jabtkowy 40 ml

Wygnie¢ w szejkerze ogorek, sok z cytryny 1 syrop cukrowy.
Dodaj lodu i pozostate sktadniki. Wstrzasnij, a nastepnie
odcedz bez lodu do kieliszka koktajlowego
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Belmont Cocktail
gin 40 ml l
syrop malinowy 20 ml

$mietanka 40 ml e
Wstrzas$nij mocno wszystkie sktadniki i odcedz bez lodu do
kieliszka koktajlowego.

Gin and Sin

gin 40 ml

sok z cytryny 40 ml

sok pomaranczowy 20 ml CockailGlass
grenadyna 10 ml

Wstrzas$nij mocno wszystkie sktadniki i odcedz bez lodu do
kieliszka koktajlowego.
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